
      a p p e t i z e r s
Salted caschew nut                                                               150 ฿
เมด็มะมว่งหิมพานต์

Dried shrimp with condiment.                                            180 ฿ 
ยาํกุ้งแก้ว

Chili cheese fried with bolognese sauce                               180 ฿              
เฟรนฟรายทอดกับชสีและซอสเนื�อ
     
Crispy nachos with tomato salsa                                         180 ฿
นาโชห่นา้ซลัซา่มะเขอืเทศ
 
Baked eggplant with cheese and tomato arabbiata            180 ฿
มะเขอืมว่งอบกับมะเขอืเทศอาราเบยีต้าและซสี

Calamari                                                                               180 ฿
ปลาหมกึทอดสไตล์อิตาลี

Mediterranean shrimp kebabs                                             250 ฿
กุ้งยา่งสไตล์เมดิเตอรเ์รเนียน

Cheese platter                                 Small 250 ฿       Large 550 ฿
ชสีรวม 

The BanyanCafe
MENU
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S A L A D

Caesar  Salad                                                         180 ฿ 
ซซีารส์ลัด

Greek Salad                                                            180 ฿
กรกีสลัด

Grilled Chicken Salad                                           220 ฿
สลัดอกไก่ยา่ง

Sweet and sour fresh salmon salad                       280 ฿
พล่าแซลมอน

Crispy fried fish and mix fruit spicy salad           250 ฿
ยาํปลาสลิดทอดผลไมร้วม

Grilled tenderloin beef salad                                
สลัดเนื�อสนัใน

280 ฿
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T H A I  S A L A D ( Y U M )

Pork sausage salad                                                185 ฿ 
ยาํหมูยอ

Deep fried fermented pork ripe.                           185 ฿             
แหนมซี�โครง

Roast marinated pork serve with chili dip.        220 ฿             
หมูคําหวาน

Grilled pork neck with spicy salad.                     220 ฿
ยาํคอหมูยา่ง

Spicy prawn salad with herb.                             
แสรง้วา่กุ้ง

Vermiceli salad with seafood.                     
ยาํวุน้เสน้ทะเล

Rip eye thai steak with spicy salad.                     450 ฿
ยาํเนื�อรบิอายไทยยา่ง

280 ฿

250 ฿
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S O U P

Clear soup  with eggcurd and mince pork.   
ต้มจดืเต้าหู้หมูสบั

French onion soup with puff pastry                   
ซุปหัวหอมอบแป�งพฟัสไตล์ฝรั�งเศส

Prawn bisque soup                                                   
ซุปกุ้ง

Chicken in coconut soup                                           
ต้มขา่ไก่

Hot and spicy soup with fried fish                          
ต้มโคล้งปลาสลิดทอดกรอบ

Hot and sour creamy shrimp soup.                        
ต้มยาํกุ้งนํ�าขน้

160 ฿

180 ฿

200 ฿

220 ฿

250 ฿

250 ฿
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s t e a k

Grilled pork chop with truffle mash potato and mushroom sauce      
พอรค์ชอปกับมนับดเห็ดทรฟัเฟ�ลและซอสเห็ด

Grilled salmon with pistachio pesto sauce                              
แซลมอนยา่งซอสพทิาชโิอเพสโต

BBQ Pork rib with mash potato                                                    
ซี�โครงหมูยา่ง

Grilled sea bass with herb butter                                                   
ปลากะพงยา่งเนย

Rib eye steak ( AUS ) 120 days grain fed                                                                        
รบิอายสเต็กโคขุน AUS 120 วนั

320 ฿

350 ฿

350 ฿

320 ฿

750 ฿

28

29

30

31

32



I t a l i a n  i n s p i r e d  

Fettuccine aglio with spicy bacon.              
เฟตตชูนีิ�ผดัพรกิกระเทียมเบคอน

Baked spinach with cheese.                      
ผกัโขมอบชสี 

Spinach lasagna.                                             
ลาซานญ่าผกัโขม 

Fried fresh pasta with shrimp and chili , Thai style  
พาสตาเสน้สดผดักุ้งและพรกิขี�หนสูวน

Beef lasagna with fresh pasta sheet.                    
ลาซานญ่าเนื�อ

Fettuccine with spicy mixed seafood.            
เฟตตซูนีิ�ขี�เมาทะเล

Fresh pasta with beef ragu.                               
พาสตารากเูนื�อนอ่งลาย

 

220 ฿

220 ฿

220 ฿

250 ฿

280 ฿

250 ฿

280 ฿
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a m e r i c a n  &  m e x i c a n
i n s p i r e d

Sea bass fish and chips      
ฟ�ชแอนด์ชปิสป์ลากะพง

The house club sandwich                
บา้นไทยคลับแซนวชิ

Sourdough sandwich with spinach bacon & egg benedict 
ชาวโดวห์นา้ไขแ่ละเบคอน

Sourdough sandwich with smoke salmon & mash avocado  
ชาวโดวห์นา้แซลมอนรมควนั

350 ฿

220 ฿

180 ฿

250 ฿
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t h a i  f a v o r i t e  d i s h

The house pineapple fried rice                                                          
บา้นไทยขา้วผดัสบัปะรด

Fried rice with Phuket style shrimp chili paste                                     
ขา้วผดันํ�าพรกิกุ้งเสยีบ

Fried rice with shrimp paste sauce with crispy fish and sweet pork   
ขา้วผดันํ�าพรกิลงเรอืปลาสลิด

 

220 ฿

220 ฿

220 ฿
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t h a i  f a v o r i t e  d i s h

Stir fried pork with shrimp paste                                
หมูผดักระป�

Southern thai style deep fried fish with fresh turmeric.
ปลาทรายขาวทอดขมิ�น

Stir fried deep fried sea bass with curry paste             
ผดัเผด็ปลากะพงขาว

Stir-fried Seabass with Chinese Celery                        
ปลากระพงผดัคื�นชา่ย

Deep fried whole sea bass with Mango Salad gravy
ปลากระพงทอดนํ�าปลา

Stir fried seabite with egg and crispy shrimp                
ใบชะครามผดัไขกุ่้งเสยีบ

Seabite spicy salad with shrimp                                     
ยาํใบชะครามกุ้งสด

420 ฿

300 ฿

300 ฿

220 ฿

180 ฿

185 ฿

220 ฿
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https://www.wongnai.com/recipes/ugc/1a9ab9bec8f047a2a589ee461b6fc922


t h a i  f a v o r i t e  d i s h

Spicy sour yellow curry with coconut shoots and sea bass  
แกงเหลืองยอดมะพรา้วปลากะพง

Southern thai curry with grilled pork                                    
แกงคั�วหมูยา่งใบชะคราม

Green curry with chicken /  grilled pork neck                         
แกงเขยีวหวานไก่ / สนัคอหมูยา่ง

Green curry with beef shank                                                   
แกงเขยีวหวานเนื�อนอ่งลาย

Curry chicken                                                                            
แกงกระหรี�ขาไก่

Yellow curry with beef shank and vegetables            
แกงกะหรี�เนื�อนอ่งลาย

 

300 ฿

250 ฿

250 ฿

280 ฿

220 ฿

280 ฿
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https://www.facebook.com/hashtag/%E0%B9%81%E0%B8%81%E0%B8%87%E0%B9%80%E0%B8%82%E0%B8%B5%E0%B8%A2%E0%B8%A7%E0%B8%AB%E0%B8%A7%E0%B8%B2%E0%B8%99%E0%B9%80%E0%B8%99%E0%B8%B7%E0%B9%89%E0%B8%AD%E0%B8%99%E0%B9%88%E0%B8%AD%E0%B8%87%E0%B8%A5%E0%B8%B2%E0%B8%A2?__eep__=6&__cft__[0]=AZVe8Urpmk51Bs7Zg9GCIzrwP7GiREsYDAEHjsH_ExXspO3NeqkRJYJC7j4oCL1D0pQLWTXAHeG91BSKUOQ9778Op9Rq0wTtdOCXX7bdebNGd83wwEhuOkHYbGhPTQNoyTg&__tn__=*NK-R


t h a i  f a v o r i t e  d i s h

Beef tongue stew                                                        
สตวูลิ์�นววั

Grilled brisket marinated  with spicy dipping sauce       
เสอืรอ้งไห้

Roasted pork belly with chili and salt.                          
หมูสามชั�นคั�วพรกิเกลือ

Grilled pork neck with thai spicy sauce                           
สนัคอหมูยา่งจิ�มแจว่

Grilled Thai Rib Eye with Thai spicy and sour sauce      
รบิอายเนื�อไทยโคขุนยา่งจิ�มแจว่

 

220 ฿

250 ฿

250 ฿

250 ฿

480 ฿
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t h a i  f a v o r i t e  d i s h

Thai omellete mince pork.                                    
ไขเ่จยีวหมูสบั / กุ้งสบั

Fried pork with garlic and black pepper.                    
หมูทอดกระเทียม ( กับขา้ว )

Stir fried hot basil with pork , chicken / Beef , Seafood                          
กะเพราหมู,ไก่ / เนื�อ,ทะเล ( กับขา้ว )

Stir fried hot basil with crispy pork belly.                                
กะเพราหมูกรอบ ( กับขา้ว )

Stir fried chinese  kale with crispy pork belly.                      
คะนา้หมูกรอบ ( กับขา้ว )

 

125 / 160 ฿

150 ฿

165 / 185 ฿

180 ฿

180 ฿
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t h a i  f a v o r i t e  d i s h

Northern Thai Chilli Dip.                                                                 135 ฿
ชุดนํ�าพรกิอ่อง

Northern Thai Green Chilli Dip.                                                      135 ฿
ชุดนํ�าพรกิหนุ่ม

Shrimp paste sauce.                                                                            135 ฿
ชุดนํ�าพรกิลงเรอื

Phuket style shrimp chili paste.                                                         135 ฿
ชุดนํ�าพรกิกุ้งเสยีบ

 

72

73

74

75





s i m p l e  d i s h  &  k i d ' s  f a v o r i t e s

Stir-fried pork ,chicken / beef ,seafood  with basil sauce                     
ขา้วราดกะเพราหมู , ไก่ /เนื�อ , ทะเล 

Stir - fried rice noodles with black soy sauce and pork ,chicken / seafood    150 / 180 ฿       
ผัดซอิี�วหมู,ไก่ / ทะเล

Stir fried hot basil with crispy pork belly.                                                                 180 ฿ 
ขา้วราดกะเพราหมูกรอบราดขา้ว 

Stir fried chinese kale with crispy pork belly.                                
ขา้วราดคะนา้หมูกรอบ 

American fried rice                                                                                                    220 ฿
ขา้วผัดอเมรกัิน

Fettuccine  carbonara.                                                                                               220 ฿
เฟตตชูนีิ�คาโบนารา่

Fettuccine bolognese                                                                      
เฟตตชูนีิ�ซอสเนื�ิอ

 

150 / 180 ฿

180 ฿

250 ฿

81

82

83

84

85

86

87



v e g e t a r i a n

Vegan salad : Vegetable & fried tofu.                                   
สลัดมงัสวริติั

Curry with Japanese Tofu                                                                
แกงกระหรี�เต้าหู้ญี�ปุ�น

Sourdough sandwich with tomato & cheese.                                           
เวจจี�ชาวโดวแ์ซนวชิ

Vegetarian tortilla ,wrap with mushroom , green bean, 
 tomato salsa and fried tofu
ตอรติ์ญา่ไสม้งัสวริติั ( เต้าหู้ )

 

165 ฿

180 ฿

180 ฿

180 ฿
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P I Z Z A

Margarita Pizza tomato sauce with mozzarella ,basil.                                                          
พซิซา่มาการต้ิา                                                                                                     

Hawaiian Pizza tomato sauce with mozzarella , pineapple , ham.                                               
พซิซา่ฮาวายเอี�ยน 

Assorted Cheese pizza tomato sauce with mozzarella , parmesan , 
 gorgonzola , gruyère. 
พซิซา่โฟรช์สี

Sea food tomato sauce with mozzarella , shrimp , squid , new zealand mussel.            
พซิซา่ซฟูี�ด

Parma ham tomato sauce with mozzarella and rocket salad , parma ham.           
พซิซา่พารม์า่แฮม

Smoked salmon pizza tomato sauce with mozzarella , smoke salmon.      
พซิซา่แซลมอนรมควนั

 

250 ฿

300 ฿

320 ฿

350 ฿

350 ฿

380 ฿
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